Fromagerie Meule du Plateau Magasin de terroir Pisciculture de La Commanderie Ferme de Gérard Sart — !
. : . oo o . ; - Liege : 21km :
Kaasmakerij Meule du Plateau Winkel met streekproducten Viskwekerij van La Commanderie Boerderij van Gérard Sart - Aachen: 36km g
- Plongez au cceur de la fromagerie avec un guide passionné. Vente de paniers garnis et de produits du terroir tels que . Partez a la découverte de la plus vieille pisciculture de Belgique installée Découvrez un parcours de golf champétre a la ferme et un magasin de E:::fcg;kf:km
Découvrez chaque étape de la fabrication avant de pénétrer a . fromages de Herve, sirop, biéres locales, cidre... - dans le parc du chateau de la Commanderie et alimentée par une source. La produits du terroir, épicerie fine et décorations. D'avril a septembre, e e R |
| I’inte’fieur de§ caves d'affinage et de déguster la Meule du Plateau ' Verkoop van manden gevuld met streekproducten | brasserie de la pisciculture vous permet de déguster nos produits. ., dégustez des glaces au bon lait de ferme. Ariveres 1;55km -w" m‘???z:;;:: m .
5 affinée 6 mois. . zoals Hervekass, siroop, lokale bieren, cider... - Ontdek de oudste viskwekerij van Belgi€. Ze is gevestigd in het ‘Chateau de Ontdek het parcours voor boerengolf op de boerderij en een winkel met » Luxembourg : 145km _ : /4 N\ .
- Bezoek het hart van de kaasmakerij met een enthousiaste gids. - laCommanderie’en betrekt haar water uit een bron. In de brasserie van de streekproducten, delicatessen en decoratieartikelen. Proef van april tot > Lille : 221km i \E25 N\
- Ontdek elke fase van de fabricatie vooraleer de rijpingskelders binnen . viskwekerij kunt u onze producten proeven, ., september de lekkere ijsjes, bereid met melk van de boerderij. ' &8 A
. te gaan en te proeven van de Meule du Plateau (6 maanden gerijpt). | N/ o 2L
| oA/ | \ .
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Siroperie artisanale d’Aubel
Ambachtelijke stroopfabriek van Aubel

Venez vous plonger dans la saveur de la transformation des fruits qui ont
fait la réputation du pays de Herve. Vous y découvrirez |a fabrication de 'or
noir du pays de Herve, le sirop artisanal d’Aubel.

Kom u onderdompelen in de frisse geuren die zich verspreiden tijdens
de transformatie van het fruit dat de reputatie vestigde van het Land van
Herve. U ontdekt de fabricatie van het zwarte goud van het Land van
Herve, de ambachtelijke stroop van Aubel.

LT

Rue Saint-Antoine, 16
B-4880 Aubel
T.4+32(0)87 68 64 38

www.sirop.be

Samedia 11h
Zaterdag om 11 uur

La Chocolaterie Didier Smeets
Chocolademaker Didier Smeets

Découvrez Iévolution du chocolat dans le temps et assistez en direct au
travail de l'artisan-chocolatier. Un délicieux moment a partager entre
amis ou en famille, dans une ambiance légeére et gourmande,

Ontdek de evolutie van chocolade doorheen de tijd en zie een
ambachtelijk chocolademaker aan het werk. Een heerlijk moment in een

. gezellige fijnproeverssfeer, om te delen met uw gezin of met vrienden.

DIDIER || SMEETS

Rue des Fusillés, 1A
B-4607 Berneau
T.:4+32(0)437955 71

www.didiersmeets.com

Samedia 13h
Zaterdag om 13 uur

Abbaye du Val-Dieu
Abdij van Val-Dieu

Létonnante Abbaye Notre-Dame du Val-Dieu, fondée en 1216, a un passé
riche d'enseignement et est porteuse d’'un avenir inédit | Pelerins et

. touristes s'y bousculent pour y revivre la tradition cistercienne.

De verbazende Abdij van Notre-Dame du Val-Dieu werd gesticht in 1216.

- Ze heeft een rijk verleden en een beloftevolle toekomst. Bedevaarders en
. toeristen komen er de cisterciénzertradities herbeleven.

Val-Dieu, 227
B-4880 Aubel |
T. +32 (0)87 69 28 28 ARBORE

www.val-dieu.net

Samedia 13h30
Zaterdag om 13 uur 30

Fromagerie du Vieux Moulin
Kaasmakerij Le Vieux Moulin

Partez a la rencontre du dernier producteur de fromage de Herve au lait
cru ! Visite quidée des ateliers, projection d'un film, exposition d'ancien
matériel, dégustation et vente de produits maison.

- Bezoek de laatste producent van Hervekaas bereid met rauwe melk!
- Rondleiding in de ateliers, projectie van een film, tentoonstelling van oud
., materiaal, proeverij en verkoop van producten van de kaasmakerij.

Madeleine et Philippe Polinard-Hanssen
Sur la Commune, 14 B i b
B-4651 Battice Dol 3
T.4+32(0)87 67 42 86
www.fromagerie-du-vieux-moulin.be

Février > novembre
Samedia 14h30 €

Februari > november
Zaterdag om 14 uur 30
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Brasserie Grain d’Orge
Brouwerij Grain d’Orge

Découvrez, en 45 min, nos ingrédients de base, nos installations et
comment nos biéres sont brassées. Apres votre visite, en fin connaisseur,
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Rue Laschet, 3
B-4852 Hombourg
T.432(0)87 78 77 84

www.grain-dorge.com

Samedi a 16h30
Zaterdag om 16 uur 30
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The Pon

. vous déqusterez 2 bieres dans un cadre convivial et chaleureux.

- Maak gedurende 45 minuten kennis met onze basisgrondstoffen, onze
 installaties en het brouwen van onze bieren. Na uw bezoek geniet u als
. kenner van 2 bieren in een gezellig kader’
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Distillerie — Atelier Constant Berger

Distilleerderij — Atelier Constant Berger
- Découvrez trois modes de transformation de fruits de vergers
hautes tiges : le pressoir, la cidrerie et la distillerie.

i Ontdek drie verwerkingsmethodes voor fruit van
o hoogstambomen : de pers, de ciderfabricage, de distilleerderij.

Rue de Herve, 102b
B-4651 Battice
T.432 (0)497 84 58 92

www.atelier-constantberger.be

Samedia 17h €
Zaterdag om 17 uur




